
Torten und Tartes 

Kleingebäck und 

Fruchtaufstriche 

Brownies 

Hochzeitstorten 

Süßes-

Fingerfood 

Herzhaftes-

Fingerfood 

Gerne erstellen wir Ihnen auch eine individuelle 

Menu -Abfolge, ganz nach Ihren Wu nschen. 

 

Viel Spaß mit unserem Angebot bestehend aus:  

Auf den folgenden Seiten finden Sie unsere 

Angebote fu r das Jahr 2017. 

Klicken Sie einfach auf das ent-

sprechende Icon und Sie gelan-

gen automatisch zum Produkt. 



… als Tortenbasis! 

Der Brownie deines Lebens... 

Brownies 

 Unser saftigster Schokoladenbrownie als  Torte     16,00 € 

 Mir Erdnusscreme, gesalzenen Nüssen und Schokosoße   29,00 € 

 Double Choc mit Schokoladenmousse       28 ,00€ 

 Banoffee, karamelisierte Bananen, Sahne und Schokosoße  26,00 € 

 Fruchtmousse, wahlweise Mango, Cassis, Erdbeere   32,50 € 

 Holunderblüte, geröstete Aprikosen, Fruchtspiegel   35,50 € 

 Creamcheese, Blaubeer oder Erdbeerkompott     34,50 € 

 Praliné Mandel-Schoko-Brownie       28,00 € 

 Birnenkompott, Schokomousse und –Soße     32,00 € 

 Nougat-Brownie und Schokomousse      33,50 € 

 Schwarzwälder-Küsschen, Mascarpone,       33,50 €  

Kirschragout, Schokosoße 

 Florentiner, feine Nuss-Karamellhaube      27,50 € 

 Cookie, roher Keksteig         21,00 € 

 Millionaire, Karamellcreme, Schokoladenganache    33,50 € 



Blondies 

 

 

 

 

 

 Pur            21,00 € 

 O-Cake mit Gateau au chocolat      32,00 € 

 

 

 

 

 Pur            15,00 € 

 Frischkäse-Creme         23,50 € 

 

 

 

 

 

 Zimtbrownie pur         15,00 € 

 Apfelkompott, Schmandsahne, Vanillesoße    24,50 € 

 Schokoladenmousse, fein-herb      22,00 € 

  

O-Cake 

Zitronen-Brownie 

Walnuss-Blondie 

Torten und Tartes 



Schokotorten 

 

 Mousse au Chocolat, Rum        28,50 € 

 Fein-herbe Schokoganache,         30,00 € 

mit selbstgemachter Himbeermarmelade      

 Eclair-Birne, Windbeutel, Ganache, Birnenmousse    33,50 € 

 Schneewitchen, Kirschragout, Mascarponecreme    39,00 € 

Pralinécreme, Sahne        

 Nuss-Nougat, Nusskrokant-Sahne, Nougatlikör,    39,00 € 

Haselnüsse  

 Coffeecreame, Schoko-Puddingcreme, Schmandsahne   29,00 € 

 Schokoko, Kokosmakronencreme, Kirschragout    35,50 € 

 „Sach-an!“, selbstgemachte Aprikosen-Mango-    26,00 € 

Marmelade, dunkle Ganache 

Torten und Tartes 



Tartes 

 

 

 

 Zitronen-Baiser-Tarte (mit frischem Baiser)      26,00 € 

 Orangen-Baiser-Tarte (mit frischem Baiser)      26,00 € 

 Key-Lime-Tarte mit erfrischender Limettencreme     26,00 € 

 Pralinécreme mit Cappuccino-Schaum       28,00 € 

 Gateau au Chocolat, feine Schokocreme       27,00 € 

 Weiße-Käse-Creme-Tarte, gebackene Käsecreme mit weißer    28,00 € 

Schokolade und feinem Orangenaroma 

 Käse-Tarte, gebackene Käsecreme mit Fruchtspiegel     28,00 € 

 Crumbletarte, buttrige Streuseltarte, wahlweise mit  roter Grütze,  26,00 € 

Apfel, Birne, Rosmarin-Blaubeeren oder Lemon Curd 

 Nuss-Tarte, Karamell-Nussfüllung         29,00 € 

 Obst-Tarte, Vanillecreme, belegt mit frischem Obst     30,00 € 

 Weiße Trüffel-Tarte, leichte Fruchtcreme      29,00 € 

mit weißer Schokoladen-Sahne 

 Tarte au double Chocolat, zweierlei Schokoladenganache    30,00 € 

(weiß und dunkel) geschichtet 

 Kokostarte, Kokoscreme mit weißer Schokolade     31,00 € 

und Himbeere 

 Knusper-Tarte, Mascarpone-Quarkcreme und Früchte    29,00 € 

 Aprikosen-Tarte, Mandelteig, Aprikosen und Mandeln    29,00 € 

 Pistazie, feine Pistazien-Creme, belegt mit Erdbeeren    25,50 € 

 Vanille, Creme-Patissier, gemischtes Obst      26,00 € 

 Millionaire, Creme-Karamell, Schokoladenganache     28,00 € 

Torten und Tartes 

Franzo sische Kuchen 



Vanille-Ru hrkuchen 

 

 Lemon Curd, erfrischende Zitonencreme, Creamcheese-    34,00 € 

Creme, Vanille-Rum 

 White Chocolate, weiße Mousse au Chocolat, Himbeere,    34,00 € 

Vanille-Rum 

 Panna Cotta, weiße Schokolade mit Orange Rum      34,00 € 

 Holla die Blüte, Holunderblütencreme, Aprikosenkompott    35,00 € 

 Käsemousse, feine Käsekuchencreme mit Blaubeeren,    34,40 € 

Himbeeren oder Erdbeeren 

 Mango-Himbeerkompott, Mango-Mousse und Fruchtspiegel   34,50 € 

 Erdbeer-Kokos, fruchtige Erdbeer-Mousse mit Kokos-    36,00 € 

Sahne Creme 

 Florentinchen, sahnige Nuss-Krokant-Creme, Haselnüsse    36,00 € 

 Früchtchen, Beeren-Frischkäse-Creme, weiße Schokolade    34,00 € 

Torten und Tartes 



Baiser-Torten 

 

 

 

 

 Erdbeer-Rhabarber, Fruchtkompott, Sahne   30,00 € 

 Eierlikör, gemischte Beeren, Eierlikör-Sahne   31,00 € 

 Mousse, weiße Schokoladen-Mousse, Erdbeeren  34,50 € 

Mit gebackenem Baiser-Boden 

Torten und Tartes 



Besondere Torten 

 

 

 

 

 Carrot Cake, locker, leichter Möhren-Nusskuchen mit    29,00 € 

weißen Frosting 

 Apfel-Karamell Torte, mit Calvados-Äpfeln, Walnüssen    34,00 € 

Karamell-Creme 

 Walnuss-Limette, Walnuss-Karotten Kuchen mit      34,00 € 

frischer Limetten-Creme 

 Buchweizen-Schokotorte, Buchweizen-Nuss Kuchen     28,00 € 

mit dunkler Schokosahne 

 Walnuss-Mascarpone Torte, Walnuss Biskuit       35,50 € 

mit cremiger Mascarpone, Rum 

 Wickeltorte, leichter Biskuit, eingewickelte Quark-     35,50 € 

Creme mit Früchten 

Torten und Tartes 



Außerordentliches 

 

Die Mindestbestellmenge beträgt 20 Stücke pro Sorte. 

 

 Herr Sahnes selbst-gesmoktes (27 Stunden) Pulled Pork    4,00 € 

in herzhafter Waffel, mit Krautsalat, Cheddar und Rotwein-Zwiebel 

 Möhrenkuchen mit Schmandhaube       2,10 € 

 Walnuss-Feigenbrot mit Brie         2,30 € 

 Yufka-Ecke mit Dattel-Nuss Füllung        1,90 € 

 Karamellisierte-Tomatentarte mit Parmesan      2,00 € 

 Gorgonzola-Törtchen mit Balsamico-Birne      1,80 € 

 Schinken-Parmesan Muffin         1,80 € 

 Empenadas mit Hackfleisch Füllung       2,80 € 

 Spinat-Muffin mit Lachscreme gefüllt       1,90 € 

 Laugenringe mit Leberkäse-Füllung       1,50 € 

 Blätterteigröllchen mit Kürbis-Feta Füllung      1,50 € 

 Blätterteig-Käsepastete mit Tomate       1,50 € 

 Gurkenschale mit Fetacreme         1,10 € 

 Schinkenkipferl           1,20 € 

Herzhaftes-

Fingerfood 



 

 

Die Mindestbestellmenge beträgt 20 Stücke pro Sorte. 

 

 

 Tomate, Parmesan          1,80 € 

 Tomate, roher Schinken         2,50 € 

 Champignon-Gorgonzola mit Kassler       2,80 € 

 Schwarze Olivencreme          2,00 € 

 Birne auf Gorgonzola-Creme         2,30 € 

 Leberwurst mit Calvados-Apfel        2,40 € 

 Vitello Tonnato            2,80 € 

 Gebratener Ziegenkäse mit Schinken       2,90 € 

 Mandel-Olivenpesto mit rohem Schinken      2,50 € 

 Feta-Käse-Creme           1,30 € 

 Tomaten-Ziegenkäse-Creme         1,20 € 

 Avocado-Creme und Mango Chutney       1,70 € 

 Schwarze Oliven-Creme         1,30 € 

 Pesto-Tomate            1,30 € 

 Chorizo-Cheddar           1,60 € 

 Leberwurst mit Calvados-Apfel        1,50 € 

 Thunfisch-Creme           1,30 € 

 

Herzhaftes-

Fingerfood 

… Bruschetta mit: 

… Crostini mit: 



 

 

Die Mindestbestellmenge beträgt 20 Stücke pro Sorte. 

 

 

 Chorizo-Paprika           1,30 € 

 Schinken, Avocado, Mango Chutney       1,40 € 

 Thunfisch-Paprika mit Chilli         1,30 € 

 

 

 

 Röstbrot mit Roastbeef, Cheddar, Vitello-Crme, Rucola    3,90 € 

 Zwiebelbrot mit roter Beete, Ziegenkäse-Honig-Creme    2,60 € 

 Hackbraten, Tomatenpesto-Mozzarella, Basilikum     3,50 € 

 Makrele, Gurken, Frischkäsecreme und Salat      3,10 € 

Herzhaftes-

Fingerfood 

… Wrap-Ro llchen mit: 

… Ko stliche Stullen mit: 



 

 

Die Mindestbestellmenge beträgt 20 Stücke pro Sorte. 

 

 

 Natur             1,00 € 

 Bananen-Karamell-Toffe-Creme        1,70 € 

 Erdnuss            2,00 € 

 Praliné            1,80 € 

 Mousse au Chocolat          1,90 € 

 Cassis            1,90 € 

 

 

 

 Lemon-Curd           2,30 € 

 Cassis            2,10 € 

 Praliné, dreierlei Schokolade         2,50 € 

 White Chocolate Himbeer         2,30 € 

Süßes-

Fingerfood 

Petits Fours Brownies 

Petits Fours Vanille 



 

 

Die Mindestbestellmenge beträgt 20 Stücke pro Sorte. 

 

 

 Mini-“Wiener“           1,40 € 

 Schwarzwälder-Küsschen         1,50 € 

 Cremé Schokolade          1,70 € 

 

 

 

 

 O-Cake, Orangen Küchlein         1,20 € 

 Mini-Gugel-Zitrone          1,10 € 

 Mini-Gugel-Kaffee          1,20 € 

 Carrot-Cup-Cake           1,50 € 

 Redberry Bars mit weißer Ganache       1,10 € 

 Lemon Bars           1,10 € 

 Himbeer Whoopie mit weißer Mousse       1,50 € 

 Obsttörtchen           2,10 € 

 Sable Breton (bretonischer Butterkuchen pur      1,70 € 

 Sable Breton mit Pistazie-Erdbeer        1,70 € 

 Sable Breton mit Lemon-Baiser        1,50 € 

 Sable Breton mit Karamell Schokolade       1,70 € 

 

Süßes-

Fingerfood 

Mini Cup-Cakes Schokolade 

Außerordentliches 



 

 

Die Mindestbestellmenge beträgt 20 Stücke pro Sorte. 

Je nach Bestellmenge variieren die  Preise von 0,70 € bis 1,10 € das Stück. 

 

 

 Zartbitter, gefüllt mit dunkler Ganache 

 Vollmichl, gefüllt mit dunkler Nougat-Ganache 

 Weiß, gefüllt mit Honig-Ganache 

 Vollmilch, gefüllt mit Erdnusscreme 

 Weiß, gefüllt mit Pistazie 

 

Süßes-

Fingerfood 

Schokoladen-Praline-Macarons 



 

 

 

 

 

 Zwetschgen           2,80 € 

 Mango-Aprikose           2,80 € 

 Mango            2,80 € 

 Cranberry-Himbeere          2,80 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Cantuccini (4 Stück)           3,80 € 

 Amarettini (4 Stück)          3,80 € 

Fruchtaufstriche 

Kleingebäck und 

Fruchtaufstriche 

Kleingeba ck 



 

 

 

Jeder Kunde und jede Feier ist individuell. Daher bitten wir Sie, uns  zu kontaktieren, damit 

wir Ihre Vorstellungen gemeinsam besprechen können. Grundsätzlich ist vieles möglich, 

was Sie bei unseren Tortenkreationen finden können. Meistens sagen uns unsere Kunden, 

was Sie besonders gerne mögen und das Fräulein sorgt mit Ihrem natürlichen Gespür für 

Köstlichkeiten für ein unvergessliches Event. 

Hochzeitstorten 


